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    鮮度保持剤  HF            柿 

 

品種 富有柿 目的 中・長期貯蔵 

使用時期 秋～春（11月～3月） 

使用条件 温度／低温、湿度／常態、期間／3～5ヶ月 

 

■使用方法（一例） 

【10kgケース単位の場合】（下図参照） 

①  40μのポリエチレン袋をケースに入れる。 

②  柿のへた部を下にして 16個×3段入れる。間にはクッション材（吸水シートを入れる。） 

③  上部にクリスパーHF10を 5個入れる。 

④  袋の口をできるだけ密封状態にし、低温（0℃～1℃）に貯蔵する。 

【個包装の場合】 

① 40μ～50μのポリエチレン袋にクリスパーHF4を 1個入れる。 

② その上に柿を、へた部を下にして入れる。 

③ ヒートシールで密封し、段ボールケースに入れて、低温（0℃～1℃）に貯蔵する。 

                         

■ 使用量 

使用の目安は、1kg当たり約 4～5gです。（収穫時期、熟度に応じて設計してください。）  

■ 注意 

① 柿の色、鮮度、サイズを選定してください。 

② 水濡れ、選果時に傷みを生じた異常果は貯蔵に適しません。 

③ 保存中、定期的に観察を行い、異常果の傾向がみられるもの又は熟度の進んだものは適宜

出荷してください。 

④ 作業中、果実を傷つけぬよう注意してください。 

 
品質保持を科学する   
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クリスパー使用      クリスパー未使用 


