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鮮度保持剤       ＮＫ 
炭酸ガス・結露防止 

生鮮野菜や果物の鮮度は、貯蔵、流通過程においても、雰囲気の組成（酸素、炭酸ガス等）や 

温度、湿度、結露水などにより影響を受けています。 

ＮＫは、包装内のガス濃度や湿度をコントロールする鮮度保持剤です。 

 

特徴 

■ ＮＫは、水蒸気、炭酸ガスを吸収します。 

■ ＮＫは、野菜や果物の呼吸を抑制し鮮度を保持します。 

■ 余剰水分を吸収し、軟化、結露水による障害、フィルムの曇りを防止し、商品価値を高めます。 

■ 包装に用いるフィルムの選択によるガス透過度との組み合わせにより、長期間保存も可能です。 

 

 
 
 
 
 
 

   

             
 

 

 

対象品 

■ ＮＫ（炭酸ガス吸着） 

対象品・・・・・・・ 柿 生生姜 すだち キムチ 漬物  

 

■ ＮＫ４Ｅ（炭酸ガス吸着 水蒸気吸着） 

対象品・・・・・・・ たけのこ キウイフルーツ 

吸水シートを敷くとより効果的です。 

 

品名 品種 入数(個) 外装 製品寸法(ｍｍ) 

 ＮＫ１ ３０００ ケース ８０ × ４０ 

 ＮＫ２ １６００ ケース ８０ × ７０ 

 ＮＫ４Ｅ １０００ ケース ９５ × ７０ 

 

 

キムチの保存 柿の保存 


